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SameDi 08/11

Espace intérieur 10:00 - 18:00
Atelier couture, jeux de société, jeux en bois,
plantes aromatiques et médicinales

Chapiteau extérieur 10:00 - 18:00
Animation péche, maquillage
15:00 - 18:00 Jeux basques

En extérieur 10:00 - 17:00
10:00 - 13:00 Balade en caléche
14:00 - 17:00 Balade en pottok et poneys

DiMancHe 09/11

Espace enfant Intérieur 10:00-18:00
Atelier couture, jeux de société, jeux en bois,
plantes aromatiques et médicinales

Chapiteau extérieur 10:00 - 18:00
10:30 - 13:00 Atelier cirque

10:30 - 13:00 Maquillage

14:00 - 18:00 Jeux basques en bois

En extérieur 10:00 - 17:00

10:00 - 13:00 Balade en caleche
14:00 - 16:30 Balade en pottok et poneys

13:30-15:30 Jeux découverte des semences
paysannes, par le BPREA maraichage bio
du CFAA d'Hasparren et HA.ZI Sarea.

11:00 - 13:00 Dégustation de cidre, par le
Syndicat des Cidres du Pays Basque Nord
14:00 - 16:00 Animations autour des graines
d'arbres Végétal Local, par l'association Arbre
et Agriculture.

16:00 - 18:00 Dégustation de produits & base
de chataigne, présentation de la filiere chataigne
et du matériel de l'atelier de transformation, par
l'association Gaztaina

Sur les deux jours vendredi et samedi : stands
et animations avec Herriko Ogia, Arto Gorria,
Xapata, Arbre et Agriculture, Nouste Ekilili,
H.A.Z Sarea.

10:00 - 12:00 Démonstration de pressage
de pommes, par l'association Sagartzea.
14:00-15:00 Dégustation et présentation de

produits Navarrais, piment de Lodosa et huile d'olive.

16:00 - 18:00 Fabrication de farine et de talos
de mais Grand Roux basque, par l'association
Arto Gorria.

Toute la journée : stands et animations avec
Herriko Ogia, Arto Gorria, Nouste Ekilili.

REPAS

Tickets en vente C
sur le site internet

VENDREDI 07/11 e,

12:30 - 19 € Repas préparé et servi par les éleves
du Lycée Hételier de Saint Jean Pied de Port.
Parrainé par le chef Oier BONEBELCHE TRAMON
du restaurant Xibiouz Deli & SAINT-PALAIS.

20:30 - 25 € Repas en 'honneur de Euskal Herria,
par les éléves de CEBANC le Lycée Hotelier de
Donostia. Parrainé par le chef XABIER ZABALETA
du restaurant Aratz & Donostia.

SameDi 08/11

13:00 - 16€ Repas préparé par le chef du College
Irandatz, Mr Garay et son équipe.

21:30 - 25 € Méchoui & base de sasi ardi préparé
et servi par les bénévoles de Lurrama.

DiMaNCHe 09/11

12:45 - 34 € Repas des chefs cuisiniers
du Pays Basque.

12:30 - 18:00 Azkaineko txaranga
19:00 - 23:00 Kuxkuxtu

00:00 - 01:30 Belako

01:30- 03:00 ..!

11:00 - 13:00 Txitxirioak txaranga

13:00 —-16:00 ITK

16:00 - 19:00 Gaitamik txaranga, Angeluarrak
(danse)

17:30 - 18:30 Herrikoa - Zarena Zarelako

19:00 - 22:00 Punttu Kakotx

22:00 - 02:30 Kontrabanda

10:00 - 13:00 Kanboko Ziganteak / Gaiteroak
14:00 Uztaritzeko Txaranga

14:00 Nat eta Watson

17:30 - 18:30 Lurraren zainak - Burrunka
19:00 - 21:00 Leinua (spectacle et txaranga)

CONCOURS

VENDReDI

09:00 Concours de

fromage AOP Ossau

Iraty. Trois catégories :

fermier, estive, laiteries

14:00 Concours de baguette Herriko,

20 boulangers participants. "

SaMeDi

09:00 Concours de miel de chataignier
du Pays Basque.

TRavVauXx De La ferme

VENDREDi 07/11

09:15 Traite chevres avec enfants
09:45 Présentation fonctionnement de la ruche
10:30 Chiens de bergers

11:00 Tonte de brebis

1M:30 Parage brebis

12:00 Attelage boeuf béarnais

13:30 Chiens de bergers

14:00 Tonte de brebis + échographie
14:30 Fabrication fromage Pays Basque
15:00 Traite des pottok

17:00 Traite de vache montbéliarde
18:00 Fermeture au public

SameDi 08/11

10:15 Traite des chévres avec enfants
10:30 Attelage boeuf béarnais

1M:00 Chiens de bergers

1M:30 Tonte de brebis + échographie
12:00 Parage brebis

13:30 Chiens de bergers

14:00 Tonte de brebis + échographie
14:30 Fabrication beurre

15:00 Présentation fonctionnement de la ruche
15:30 Attelage mules

16:00 Fabrication fromage

16:30 Présentation Pottok monté
17:00 Traite de vache montbéliarde
18:00 Fermeture au public

DiMancHe 09/11

10:15 Traite cheévres avec enfants

10:30 Attelage boeuf béarnais

1M:00 Chiens de bergers

M:30 Tonte de brebis + échographie

12:00 Traite de pottok

13:30 Fabrication beurre

13:45 Chiens de bergers

14:00 Tonte de brebis + échographie

14:30 Parage brebis

15:00 Attelage mules

15:30 Présentation fonctionnement de la ruche
16:00 Fabrication fromage

16:30 Traite de vache

17:30 Départ animaux — fermeture au public

20:30 ESTIA (Bidart)

« Quelle(s) stratégie(s) d'installation

pour améliorer la souveraineté alimentaire
duPays Basque ? »

INTERVENANTES : Jean René Etchegaray, président
de la CAPB ; Oneka Zaballa, représentante du
Gouvernement Autonome d’Euskadi ; Joxe Mari Aierdi,
Conseiller Développement rural et Environnement du
gouvernement de Navarre ; Isabel Capdeville, présidente
Inter AMAP du Pays Basque et Intza Barandiaran de la
coopérative Biziola de Goierri.

M:00 HALL1 Inauguration
En présence des élus. Intervention d’Elena Aguerre et
Ifaki Intxausti, marraine eta parrain de la 20°™ edition.

17:00 SALLE1- 2

« Les AOPs, une garantie du maintien

des paysan-nes au Pays Basque »

INTERVENANT-ES : Panpi Olaizolg (AOP Piment d'Espelette),
Maritxu Lopepe (AOP Ossau Irati), Felix Ajuria (AOP Idiazaball),
Olatz Mitxelena Garmendia (Euskol Sagardoa, une future
AOP) et Lorenzo Sarratea (AOP Roncal).

17:00 SALLE 3

« S’installer paysan-nes en Pays Basque :

des réalités différentes »

INTERVENANT-ES : paysannes et paysans Elena Aguerre

Equse—quarre), IRaki Intsausti (Gipuzkoa), Aritz Ganboa
Nafarroa), Ainhoa Iturbe (Bizkaia) et Aitzol Hernandez (Araba).

T1:00 SALLE1
Foragers, documentaire de Jumana Manna.

T1:00 SALLE2

« Le défi de la reconquéte alimentaire

au Pays Basque »

INTERVENANTES : un représentant de la CAPB, Livio
Riboli-Sasco (L'Atelier des Jours & Venir), Andoni Daguerre
(maraicher), Tasio Erkizia (Errigora), David Zelaia (Bizkaia).

15:00 SALLE1-2

« Comment apprend- t-on a devenir paysan-ne ? »
INTERVENANT ES : Pantxika Halsouet (CDFAA), Hélene
Rolland (paysanne), Ifaki Berhocoirigoin (paysan),
Jean Léon Larroque (espace-test Trebatu) et Ifiigo
Arruabarrena (espace-test Aleko).

15:00 SALLE 3

« La terre, outil de travail des paysan-nes »
INTERVENANT-ES : Leire Ibarretxe (Amullibi) , Maryse
Cachenaut (Lurzaindia), Peio Dufau (député) et Quentin
Rotonnelli, en recherche de foncier.

17:00 SALLE1- 2

« Le bien-étre paysan »

INTERVENANT-ES : Cécile Monaco (association Sustengu),
Marine Jaunarena (future paysanne, Basse-Navarre),
Asier Ordono Daubagna (Pq san de quarre), Miguel
Arribas (Poysqn de GIpquOC}S

17:00 SALLE 3
Leurs champs du coeur, documentaire de Mickaél Denis-Shi.

L urraren

Elkartea

POUR LA BIO DE DEMAIN

Ouvert tous les jours : vendredi de 09:00 ¢ 18:00,

i samedi de 10:00 ¢ 19:00, dimanche de 10:00

@18:00. Venez rencontrer les paysan.ne.s des
' 7 provinces du Pays Basque : Gipuzkoa, Lapurdi,

Bizkaia, Nafarroa, Araba, Baxe-Nafarroa, Xiberua.
Tous les producteurs sont engagés dans des
=¥ démarches de qualité : AB, AOP, Idoki, etc.

I\ a a

[aRUNBAta 08/11
Barneko haurren xokoan 10:00 - 18:00

Joste tailerra, mahai jokoak, zurezko jokoak,
sendabelarrak.

Kanpoko haurren xokoan 10:00 - 18:00
Arraintza iniziozioa, makillaja
15:00 - 18:00 Herri kirolak

Kanpoan 10:00 - 17:00
10:00 - 13:00 Asto ibilaldiak
14:00 - 17:00 Pottoka eta xaldi ibilaldiak

IGanDea 09/11

Barneko haurren xokoan 10:00-18:00
Joste tailerra, mahai jokoak, zurezko jokoak,
sendabelarrak.

Kanpoko haurren xokoan 10:00 - 18:00
10:30 - 13:00 Zirko tailerra

10:30 - 13:00 Makillaja

14:00 - 18:00 Zurezko euskal jokoak

Kanpoan 10:00 - 17:00
10:00 - 13:00 Asto ibilaldiak
14:00 - 16:30 Pottoka eta xaldi ibilaldiak

(EibaRe >
GUNea

13:30 - 15:30 Hazi herrikoien deskubritzea,
H.AZI. Sarea eta Hazparneko CFAAAk
animaturik.

1:00 - 13:00 Sagarnoen jastaketa Iparraldeko
Sagarnoen sindikatarekin.

14:00 - 16:00 Tokiko Landare hazien animazioak,
Zuhaitz eta Laborantza elkartearekin.

16:00 - 18:00 Gaztaina ekoizkinen jastatzea,
gaztainaren sarea eta eraldaketa materialaren
aukezpena, Gaztaina elkartearekin.

Bi egunez, Herriko Ogia, Hazi sarea, Xapata,
Arto gorria, HAZI sareq, Zuhaitz eta Laborantza
eta Nouste Ekililirekin tailerrak.

10:00 - 12:00 Sagar prentsatze erakusketa,
Sagartzea elkartearekin.

14:00-15:00 Nafarroko produktuen aurkezpena
eta jastaketa : Lodosako biperra eta oliba olioa.
16:00 - 18:00 Arto irin eta taloen fabrikazioa,
Arto Gorri elkartearekin.

Egun osoan, Herriko Ogia, Arto Gorria,
Nouste Ekililirekin tailerrak.

araiRuaK B>y
Txartelak web @ !-s

gunean salgai
0StiRala 07111

12:30 - 19 € Bazkaria, Donibane Garaziko
ostalaritza lizeoko ikasleek prestatu eta
zerbitzaturik, Oier BONEBELCHE TRAMON
Donapauleko Xibiouz Deli jatetxeko xefarekin.
20:30 - 25 € Eskualde gomitaren afaria:

Euskal Herria. Donostiako CEBANC ostalaritzako
eskolak eta Xabier Zabaleta Donostiako Aratz
jatetxeko sukaldariak eginik.

[aRUNBAta 08/11

13:00 - 16€ Irandatz kolegioko xefak prestaturik,
Garay jauna eta bere ekipak.

21:30 - 25 € Zikiro gaua sasi ardikiarekin,
Lurramako laguntzaileek prestaturik eta
zerbitzaturik.

iGanDea 09/11

12:45 - 34 € Euskal Herriko sukaldarien bazkaria.

dNiMazioak »

12:30 - 18:00 Azkaineko txaranga ‘
19:00 - 23:00 Kuxkuxtu ,1

00:00 - 01:30 Belako

01:30- 03:00 ..!

11:00 - 13:00 Txitxirioak txaranga l

13:00 - 16:00 ITK

16:00 - 19:00 Gaitamik txaranga, Angeluarrak
dantza

17:30 - 18:30 Herrikoa - Zarena Zarelako

19:00 - 22:00 Punttu Kakotx

22:00 - 02:30 Kontrabanda

10:00 - 13:00 Kanboko Ziganteak / Gaiteroak
14:00 Uztaritzeko Txaranga

14:00 Nat eta Watson

17:30 - 18:30 Lurraren zainak - Burrunka

19:00 - 21:00 Leinua (ikusgarria eta txaranga)

TR @

OStiRala 07/11

09:00 Ossau Irati sormarkako

gasna lehiaketa. Hiru saila :

etxeko gasna, bortuko gasna,
esnetegiko gasna.

14:00 Herriko ogi lehiaketa, 20 okinen
parte-hartzearekin.

LaRUNBAta 08/11

09:00 Gaztainondo eztiaren lehiaketa.

mm ™~ —, eGitaRaua

etXalDeKo LaNaK

OStiRala 07/11

09:15 Ahuntzen deiztea haurrekin
09:45 Erlauntzaren funtzionamendua
10:30 Artzain xakurrak

NM:00 Ardiile moztea

11:30 Ardi patten artatzea

12:00 Biarneko idiaren aurkezpena
13:30 Artzain xakurrok

14:00 Ardiile moztea + ekografia
14:30 Gasna egitea

15:00 Pottoken deiztea

17:00 Montbéliarde behiaren deiztea

18:00 Kabalen xokoaren bukaera

[aRUNBAta 08/11

10:15 Ahuntzen deiztea haurrekin
10:30 Biarneko idiaren aurkezpena
1:00 Artzain xakurrak

11:30 Ardiile moztea + ekografia
12:00 Ardi patten artatzea

13:30 Artzain xakurrak

14:00 Ardiile moztea + ekografia
14:30 Gurina egitea

15:00 Erlauntzaren funtzionamendua
15:30 Mendoaren aurkezpena

16:00 Gasnaren egitea

16:30 Pottokaren aurkezpena

17:00 Montbéliarde behiaren deiztea
18:00 Kabalen xokoaren bukaera

IGanDea 09/11

10:15 Ahuntzen deiztea haurrekin
10:30 Biarneko idiaren aurkezpena
1:00 Artzain xakurrak

1:30 Ardiile moztea + ekografia
12:00 Pottoken deiztea

13:30 Gurina egitea

13:45 Artzain xakurrak
14:00 Ardiile moztea + ekografia
14:30 Ardi patten artatzea

15:00 Mendoaren aurkezpena
15:30 Erlauntzaren funtzionamendua
16:00 Gasna egitea

16:30 Behiaren deiztea

17:30 Kabalen xokoaren bukaera

-

HitzalDiak .

20:30 ESTIA (Bidarte)
« Nolako instalazio estrategia(k) Euskal
Herriko elikadura burujabetza hobetzeko ? »
HIZLARIAK : Jean René Etchegaray, Euskal Herri Hirigiun
Elkargoko lehendakaria ; Oneka Zaballa Juarlaritzaren
izenean ; Joxe Mari Aierdi, Nafarroako Gobernuko Landa
Garapeneko eta Ingurumeneko kontseilaria ; Isabel
Capdeville, InterAMAP-eko lehendakaria eta Intza
Barandiaran, Goierriko Biziola kooperatibakoa.

11:00 HALL1 Estrenaldia
Lurramako gazama eta gazaitaren hitzak :
Elena Aguerre eta Ifiaki Intxausti.

17:00 GELA1- 2

« Sormarkak, Euskal Herrian laborarien
iraunarazteko tresna bat »

HIZLARIAK : Panpi Olaizola (AOP Ezpeletako biperra),

Maritxu Lopepe (AOP Ossau Irati), Felix Ajuria (AOP Idiazabal)
eta Olatz Mitxelena Garmendia (Euskal Sagardoa, biharko
sormorko) eta Lorenzo Sarratea (AOP Erronkari).

17:00 GELA 3

« Euskal Herrian laborari plantatu :

erredlitate ezberdinak »

HIZLARIAK : Elena Aguerre (Baxe-Ngbarre), Ifaki Intsausti

gGipuzkoo), Aritz Ganboa (N<ch1rrocs)j Ainhoa Iturbe
Bizkaia) et Aitzol Hernandez (Araba).

1:00 GELA 1
Foragers, Jumana Mannaren dokumentala.

11:00 GELA 2

« Elikaduraren erronka Euskal Herrian »
HIZLARIAK : Euskal Herria Hirigune Elkargoko arduradun
bat, Livio Riboli-Sasco (LAtelier des Jours & Venir), Andoni
Daguerre (baratzezaina), Tasio Erkizia (Errigora).

15:00 GELA 1- 2

« Nola ikasi laborari bilakatzen? »
HIZLARIAK : Pantxika Halsouet (CDFAA), Hélgne Rolland
(Iobororioe, Ifaki Berhocoirigoin (laboraria), Jean Léon
Larroque (Trebatu) eta Inigo Arruabarrena (Aleko).

15:00 GELA 3

« Lurra, laborarien lan tresna »

HIZLARIAK : Leire Ibarretxe (Amullibi), Maryse Cachenaut
Lurzaindia), Peio Dufau (diputatua), Quentin Rotonnelli
lur xekan ari den gaztea).

17:00 GELA1- 2

« Laborarien ongiizatea »

HIZLARIAK : Cécile Monaco (Sustengu), Marine
Jaunarena (que—churroko biharko Iaboraria), Asier
ordoro Daubagna (Nabarrako laboraria), Miguel Arribas
(Gipuzkoako laboraria).

17:00 GELA 3
Leurs champs du coeur
Mickaél Denis-Shiren dokumentala.

etXe eKoizpPenen

MERKatuad

Egunero idekia: ostiralean 09:00-etatik
18:00-ak arte, larunbatean 10:00-etatik
19:00-ak arte, igandean 10:00-etatik

L urraren

Elkartea

POUR LA BI0 DE DEMAIN

 / 'Y “ 18:00-ak. Zatozte Euskal Herriko zazpi

probintzietako etxe ekoizpeneko

laborariak ezagutzerat: Gipuzkoa, Lapurdii,
Bizkaia, Nafarroa, Araba, Baxe-Nafarroaq,

Xiberua. Denak kalitatezko desmartxetan
engaiatuak dira : AB, AOP, Idoki...
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oNB atelier DEGUStation
POUR eS Benevoles De LURRaMa et Le PUBLIC
Vendredi 18:00-19:30 Pdle végétal DEs 32: cﬂi:sgs;oB?‘aos Que

Un atelier ludique et pratique spécial
fétes, pour apprendre & servir & boire et
& manger en euskara en 4 étapes. Topal

Sur inscription : lurrama@ehlgbai.org

Découvrez les AOP du Pays Basque
et le cidre du Pays Basque
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BeSta EUSKARAZ LAGUNtZaile SORMaRKEN Dastaketa
eta PUBLIKOGRENtzat LURRAMaN 13iPRRA
Ostirala 18:00-19:30 Landare gunea “ Igandea 10:30
Laguntzaile erdaldunentzat tailer ludikoa, 1 Iﬁgg? !?J]Ql?qr; Illerrrr?l{ggormt:::qu s
ure hizkuntzan murgiltzen hasteko eta
begta munduko hitz etqgerronqldiqk ikasteko. 1 Euskal Segarnpergiest bl sy
Motiba zure lagunak parte hartzeral [ |
| i A R
] o

Ostirala 18:00 Garagarno
Vendredi18:00 Barc biéres  ostatua Herriko Garagarnoa
Lancement officiel de la marque sailaren hastapen ofiziala -
Herriko Garagarnoa - présentation  IParraldean %100 egiten den
de la filiere 100% Iparralde - Initiation  Sailaren aurkezpena - garagarno
a la dégustation de biere. jostaketa ikastaldia.

HIRU eGunez!
DURANt 18S tROIS JOURS

Talo, péatisseries, crépes, huitres, fromages,
burgers herriko et frites bio, mets végétariens...

Taloak, bixkotxak, matahamiak, ostrak, gasna,
herriko burgurrak eta bio fritak, haragi gabekoak..

> INfORMAtIONS PRatiQues > INfORMazi0 PRAKLIKOAK

Halle d'Iraty, Rue Pitchot - Biarritz

Soirées du vendredi et samedi animées
jusqu’a 03:00. Le coin des animaux ferme &
18:00 et & 17:30 le dimanche. Entrée payante
5 € vendredi de 17:00 & 23:00. Samedi et
dimanche de 10:00 & 23:00.

Gratuit pour les moins de 15 ans.

Paiements en CB. Les chiens sont interdits.
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